
Vinsmagningen den 12. Februar 2016 

Der var til denne smagning ingen hemmeligheder i vente, alle vidste at de 

smage vin fra Australien – Californien – Argentina – Italien – Spanien og 

der blev så lige puttet en Fransk rødvin ind som starter, en La Tonnelle 

fra Haut Medoc 2012 til 60.-.  

Og her begyndte snakken ellers, det var lidt svært for Ole Tofte at få 

den ønskede taletid til at læse referatet op fra generalforsamlingen 

2015, det lykkedes dog til sidst, et meget flot og udførligt referat.  

Alle satte sig til bords, hvor skemaet med aftenens vinmenu lå klar, vinene 

skulle bedømmes – syn – bouquet – smag, her kunne gives op til 5 glas   

Mens maden blev gjort klar kom første vin i glasset, en Australsk 

Chardonny fra Brown Brothers 2014   12.5 % til 135.- 

 Til maden blev serveret 2 rødvine, en Terra del Varo  fra Italien 2010 

13.5 % til 119.-  og en Santambra’  ligeledes fra Italien 2011 14%  til 149.-     

Efter maden 3 rødvine,   en  Cline fra  Californien  2013 14.5%  til  139.-    

en Cannonau di Sardegna  fra Italien – Sardinien 2011  14%  til  149.- og 

endelig en Blue Eyed Boye  fra Australien  2014  16.5% til 325.- 

Under indtagelsen af disse 3 vine efter skemaet at dømme fremragende 

vine, gik snakken lystigt bordet rundt, hvad snakken omhandlede, vil ikke 

blive ført til referat ej heller Torbens historier. Måske kunne det laves 

en lille lukket mappe med diverse historier, sange, og andet spændende 

som skal og bør holdes i denne lille sluttede kreds. 

Til osten, en Kaiken  fra  Argentina  2013  14.5%  til 129.-  og en 

Frontaura Valdelacaca  fra Spanien  2009 14.5%  til 189.- 

Til slut en kop kaffe til at køre hjem på. 

Tak for god ro og orden. 

 Ref. Jørgen                           


